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Abstrak. Es krim adalah makanan beku yang biasanya terbuat dari produk  susu, seperti susu dan krim 

dan sering dikombinasikan dengan buah-buahan atau bahan lain  dan rasa. Kebanyakan variasi es krim 

mengandung gula, walaupun beberapa es krim dibuat  dengan menggunakan pemanis lainnya. Dalam 

beberapa kasus, perasa buatan dan pewarna  yang digunakan bukan dari bahan-bahan alami. 

Campuran bahan-bahan yang dipilih diaduk  perlahan-lahan sambil pendinginan, untuk memasukkan 

udara dan untuk mencegah kristal es  besar dari pembentukan. Hasilnya adalah busa semi-padat lancar 

bertekstur yang mudah  dibentuk dan dapat diraup dengan nama Ice Cream.  Dalam menumbuh 

kembangkan UKM kita akan melakukan pengabdian masyarakat dengan membentuk usaha  es krim 

puter  yang akan kita laksanakan untuk warga PKK berada di jalan kolonel sugiono GG 8 No 01  

Kelurahan Cipto Mulyo kecamatan Sukun  Kota Malang,  sedang berusaha untuk mengoptimalkan 

sumber daya yang dimiliki mengingat persaingan semakin ketat  dan beberapa permasalahan yang 

mereka hadapi  sekarang ini  adalah produk ice cream yang dihasilkan proses pembuatannya terutama 

proses pengadukan masih menggunakan alat tradisional. 

 

Kata  Kunci :  Kualitas, Mesin, Pengaduk Es Krim 

 

1. Pendahuluan 

 

Seiring dengan berkembangnya sosial buadaya masyarakat Indonesia, maka semakin banyak 

bermunculan produk-produk yang dapat dijadikan minuman antara lain yaitu es krim. Untuk 

mempertahankan meningkatkan UKM ice krim berupaya semaksimal mungkin harus dapat 

memperhatikan kendala-kendala untuk diatasi ataupun perbaikan – perbaikan . Sehingga usaha dapat 

berjalan lancar, penjualan meningkat sehingga omzet dapat bertambah dengan kualitas produk dan 

harga dapat bersaing di pasar. 

 

· Manfaat dari Sisi Ipteks 
Dari sisi  ipteks hal ini merupakan  pengembangan peralatan teknologi tepat guna untuk 

memanfaatkan dinamo sebagai sumber gerak. Untuk meningkatkan efisiensi waktu produksi, maka  

bagian dari tabung dalam yang berfungsi sebagai tempat pengaduk es krim dan akan berputar bila 

saklar on dinyalakan. Sehingga dapat diputar dengan menggunakan motor penggerak, dengan 

demikian jika dibandingkan dengan proses tradisional di mana proses pembuat es krim manual dengan 

bantuan tangan sebagai pengaduk sehingga membutuhkan waktu yang lama, maka menggunakan alat 

pengaduk es krim otomatis ini hanya dengan menekan tombol saklar on motor akan secara otomatis 

memutar puli kecil dengan terpasang rantai dan akan memutar puli besar dan tentunya akan memutar 

poros, sehingga tabung dalam akan berputar, tentunya adonan dimasukkan kedalam tabung tersebut, 

memutar dengan waktu yang cepat dan tentunya adonan akan membeku. Dengan demikian maka tidak 

membutuhkan waktu yang lama lagi untuk pengaduk es krim.   

Dari hasil uji coba mesin pembuatan es krim putar yang di lakukan di warga PKK berada di 

jalan kolonel sugiono GG 8 N0 01 Kelurahan Ciptomulyo dengan beberapa kali pengujian ,  di peroleh 

juga data-data teknis yang berkaitan dengan hasil perencanaan mesin  pengaduk es krim putar 

menggunakan motor  listrik sebagai penggeraknya  , yaitu sebagai berikut : 
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1. Mesin pengaduk es krim putar menggunakan motor  listrik sebagai penggeraknya dengan dimensi 

Panjang 60 cm, lebar 60 cm , tinggi 90 cm , diameter tabung luar 58 , tabung dalam 20 cm, 

memberikan ruang proses pembentukan es krim yang tepat demi menghasilkan hasil es krim yang 

merata . 

2. Mesin pengaduk es krim putar menggunakan transmisi  dan tabung es krim yang selalu berputar 

sebagai penampung es krim. 

3. Motor listrik  dengan gear box yang di gunakan untuk mengoperasikan mesin penggoreng kopi ini 

berasal dari pabrikan Taiwan dengan daya penggerak 0,5 PK dan putaran poros 30 rpm.  Rasio 1 : 

30 , kecepatan 120 rpm 

4. Sistem transmisi menggunakan belt 47 in, dan puly bawah 2 dim  , tabung puly 5 dim  . Bahan 

mesin es krim putar tersebut dipilih dari stainless stell agar es krim tidak terkontaminasi oleh bahan 

dan zat kimia berbahaya dan aman dikonsumsi . 

 

· Manfaat dari Sisi Sosial 

Dengan   penerapan pemakaian alat pengaduk yang  dikembangkan ini diharapkan bisa membantu 

industri rumah tangga penghasil ice krim puter dalam  menjalankan usahanya secara baik dan 

menguntungkan. Demikian pula dari segi ekonomi diharapkan  membawa dampak pada peningkatan 

penghasilan sebagai konsekuensi meningkatnya kapasitas produksi ice krim puter. Pengusaha es krim 

puter bekerjasma dengan usaha catering sehingga diharapkan dapat menarik konsumen lebih banyak 

dan langsung berjualan kepada konsumen dan  membawa efek pada  peningkatan tingkat 

kesejahteraan,  yang  akan berpengaruh pada perkembangan perekonomian  di daerah. Dengan 

demikian maka  secara tidak langsung  ikut mendorong pertumbuhan ekonomi dan pembangunan 

secara nasional. 

2. Kesimpulan 

 

Dari hasil kegiatan Pengabdian Kepada Masyarakat Program Penerapan IPTEK yang telah 

dilaksanakan oleh team Pengabdian Fakultas Teknologi Industri,  Institut Teknologi Nasional  

memberikan kesimpulan sebagai berikut : 

1. Memperkenalkan teknologi tepat guna (mesin pembuatan es krim putar) pada masyarakat (industri 

kecil) atau ibuk – ibuk PKK , karena teknologi yang diberikan sangat sederhana dalam 

pengoperasiannya efektif dan efisien, sehingga dapat menghasilkan produk yang mampu 

berproduksi cepat  baik kwalitas es krim dan kwantitas es krim tinggi. 

2. Meningkatkan produktifitas industri kecil pembuat kopi bubuk melalui proses pembuatan es krim 

dengan diberi sentuhan teknologi yang tepat sehingga mampu menghasilkan produk yang sesuai 

dengan hasil yang diharapkan dan industri dapat hidup dan dapat menjadi primadona didaerahnya. 
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